
HWB 2026 

Inhoudelijk items kunnen mogelijk wijzigen afhankelijk van het seizoen 

 

Satébuffet  

 

• Salade buffet (gemende sla, tomaat, komkommer & koud 
buffet kartoffel + coleslaw + salade dressing)  

• Brood en dips 
• Kipsaté en varkenshaassaté 
• Nasi, Friet, Satésaus, Kroepoek, atjar, gebakken uitjes en 

zoetzure Komkommer 

 

Dessert opties aanvullend: 

• IJscokar (twee smaken ijs + nootjes +slagroom €5,00 per 
persoon 

OF 

• Dessert buffet €10,00 per persoon: 
•  IJscokar  
• Verse fruitsalade 
• IJstaart en bavarois + slagroom 
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Italiaans Buffet  

 

• Antipasti-plank met olijven, Bruschetta, mozzarella en 
gegrilde groenten, gazpacho 

• Gemengde sla: Feta, komkommer en tomaat 
• Charcuterie en vleessoorten (Spianata romana salami en 

coppa di Parma) 
• Verschillende soorten pastagerechten. (Minimaal drie 

soorten, waarvan 1 vegetarisch) 
• Parmezaanse kaas en rucola 
• Brood bijpassende dips aioli, kruidenboter en tapende 

 

Dessert opties aanvullend: 

• IJscokar (twee smaken ijs + nootjes +slagroom €5,00 per 
persoon 

OF 

• Dessert buffet €10,00 per persoon: 
• IJscokar  
• Verse fruitsalade 
• IJstaart en bavarois + slagroom 
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Inhoudelijk items kunnen mogelijk wijzigen afhankelijk van het seizoen 

 

Spareribs Buffet  

 

• Gemarineerde Spareribs 
• Salade buffet (gemende sla, tomaat, komkommer, kartoffel, 

coleslaw salades + salade dressing)  
• Gegrilde groenten en maiskolf 
• Gepofte aardappels en friet  
• Cocktail, BBQ, knoflook saus en crème fraiche 

 

Dessert opties aanvullend: 

• IJscokar (twee smaken ijs + nootjes +slagroom €5,00 per 
persoon 

OF 

• Dessert buffet €10,00 per persoon: 
•  IJscokar  
• Verse fruitsalade 
• IJstaart en bavarois + slagroom 
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Samengesteld Buffet 

 

• Soep 
• Stokbrood met kruidenboter 
• Uitgebreid salade buffet 
• Meerdere warme gerechten (vlees, vis en vegetarisch) 

o Voorbeeld: Tilapia vis, varkenshaas en vegetarische lasagne 

• Groenten en friet en diverse sauzen  
• IJscokar  
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Stamppot Buffet  

 (Vanaf oktober tot en met februari) 

 

• Hollandse groenten soep  
• Drie soorten stamppot 
• Rookworst, gehaktballen en spekjes  
• Jus en mosterd 
• Zoetzure augurken, zilveruitjes en piccalilly 

 

Dessert opties aanvullend: 

• IJscokar (twee smaken ijs + nootjes +slagroom €5,00 per 
persoon 

OF 

• Dessert buffet €10,00 per persoon: 
•  IJscokar  
• Verse fruitsalade 
• IJstaart en bavarois + slagroom 
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Buffet Witte Bergen 

 

• Live cooking Vis, Vlees en vegetarische items 
• Uitgebreid salade: Gemengde sla: Feta, komkommer en 

tomaat, croutons, zongedroogde tomaten en olijven 
• Koud buffet carpaccio, ham, meloen gerookte zalm en paté 
• Soep naar wens 
• Brood met kruidenboter en aioli  
• Meerdere warme gerechten  
• Gebakken rijst met rund, varkenshaas medaillons, saté van 

kip, zalm met Hollandais saus en vegetarische lasagne 
• Groenten wraps  
• Roseval aardappels en friet 

 
Dessert buffet  

• IJscokar  
• IJstaart 
• Verse fruitsalade  
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Grand Buffet  

 

• Amuse 
• Soep naar wens welk geserveerd wordt 
• Uitgebreid Salade buffet (gemende sla, tomaat, 

komkommer) 
• Koud buffet kartoffel salade, coleslaw, salade dressing, 

gerookte zalm, gerookte forel, rivierkreeft staartjes met 
cocktailsaus, Ardenner ham, meloen, carpaccio, paté 

• Antipasti plank 
• Soep naar wens 
• Diverse broodsoorten en aiolie, kruidenboter en tapenade 
• Live cooking vlees, vis en vegetarische items. Meerdere 

warme gerechten: diamant haas puntjes in rode wijnsaus, 
varkenshaas in champignon roomsaus, gamba’s in knoflook 
olie, kabeljauw, geitenkaas en spinazie in bladerdeeg, zacht 
gegaard kalfssukade en varkens medaliions in kastanje saus 

• Bij gerechten: Aardappel gratin, friet, roseval aardappelen en 
roerbak groenten 

 

Dessert buffet  

• Verschillende ijstaarten en bavarois 
• IJscokar 
• Chocolade fontein 
• Kaasplank met vijgenbrood en cranberry jam 


